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Quanto custa buffet de crepe por pessoa

O crepe é uma opcgao mais acessivel e muito gostosa para oferecer no seu evento e surpreender seus convidados. Se vocé vai realizar um aniversdario, evento corporativo ou mesmo uma reunido com amigos e familiares, o crepe pode ser uma excelente opcao de cardapio. Ele é pratico, versatil e possibilita a oferta de muitos sabores diferentes. Muitos
Buffets ja oferecem um cardéapio exclusivo desse tipo de servico, que também pode render uma boa apresentacdo para o seu evento. Descubra mais sobre esta possibilidade de cardépio. Orcamento Rapido Orcamento via Whatsapp O que é o Buffet de Crepe em Domicilio? O Buffet de Crepe em Domicilio é uma alternativa mais econémica para quem
quer oferecer uma refeicdo durante seu evento. Assim como em outros estilos de buffet, o servigo inclui a oferta de entradas, mesas de saladas, refei¢do principal (crepes salgados e molhos) e sobremesa (crepes doces, sorvete e caldas), além das bebidas (refrigerantes, dgua, café). No Buffet de Crepe a Domicilio, os sabores disponiveis no menu sao
preparados na hora de acordo com a escolha dos convidados, que podem finalizar com o molho de sua preferéncia. Dentre os sabores mais comuns de crepes servidos no Buffet em Domicilio estdo: Crepes Salgados Calabresa com queijo; Frango com catupiry; Quatro Queijos; Queijo e Presunto; Queijo, Tomate e Manjericao; Creme de camarao;
Escarola com queijo e bacon; Creme de palmito Crepe Doces Banana e Canela; Doce de Leite; Chocolate Trufado; Romeu e Julieta; Chocolate com Banana; Morango. Embora pareca uma opcao mais simples, o Buffet de Crepes pode levar muita diversidade de sabores ao seu evento. Além de trazer o diferencial de ofertar uma refeicao produzida na
hora, portanto mais quentinha e gostosa. Quanto custa um Buffet de Crepe em Domicilio? Para saber quanto vocé vai gastar em um Buffet de Crepe em Domicilio, a primeira coisa a saber é o tamanho do seu evento, ou seja, para quantas pessoas sera o buffet. Uma pesquisa rapida indica que um pacote mais simples custa em torno de R$25,00 por
pessoa e inclui: 10 sabores de crepes salgados, 5 sabores de crepes doces, salada fresca, uma sobremesa (sorvete), bebidas ndo alcodlicas (refrigerantes, agua, sucos) e equipe de servigo. Contudo este valor pode variar bastante, chegando a dobrar em alguns cardépios. Nesse sentido, para ter um valor mais exato do quanto vai custar o buffet de
crepe a domicilio da sua festa, o ideal é fazer um orgamento negociando todas as condigdes, com pelo menos 3 fornecedores na sua regido. Quer saber mais sobre o prego de um buffet de crepes a domicilio? Faga ja seu orcamento com a gente. Garantimos o menor prego e os melhores profissionais. Duvidas sobre Buffet de crepe em domicilio? Entre
em contato com nossa equipe Orcamento Rapido Orcamento via Whatsapp Buffet de crepe em domicilio Buffet crepe frances Crepes para festas Informagées Do Fornecedor Nome Da Loja: Miamar Eventos Vendedor: Miamar Eventos Endereco: Jardim Maria LuizaSao PauloS&do Paulo05371-090 Sem avaliagcbes Uma das decisdes mais importante na
hora de planejar uma festa é a escolha do cardapio do buffet e do tema.Uma opgao que tem se tornado cada vez mais popular e que tem conquistado o paladar de muitos é o buffet de crepe.Versatil, saboroso e capaz de agradar a todos os gostos, o crepe se tornou uma escolha ideal para diversos tipos de eventos, desde aniversarios, até celebracoes
mais elaboradas como casamentos e festas corporativas.Neste artigo, vamos mostrar para vocé como funciona um buffet de crepe, o que servir junto com ele, as bebidas ideais para acompanhar e quanto custa em média contratar esse servigo.Portanto, continue conosco para descobrir mais sobre esse tipo de servigo gastronémico!O que servir junto
com buffet de crepe?Imagine uma festa onde o aroma irresistivel de crepes recém-feitos toma conta do ar, envolvendo seus convidados.Cada crepe, feito na hora e com ingredientes frescos, se torna uma explosao de sabores que conquista paladares de todas as idades.O que mais atrai no buffet de crepe ¢é a sua versatilidade, ele pode ser preparado e
combinado com diversos tipos de acompanhamentos, tanto salgados quanto doces. Vocé quer atrair clientes para seu buffet?Nossa plataforma de marketing para buffets pode te ajudar. Conectamos clientes e buffets.Visibilidade - Milhares de pessoas interessadas encontrando seu buffet em nosso catdlogo online.Mini Site - Vocé ganha um mini site
para apresentar seu buffet de forma profissional.Midia Paga & SEO - Divulgamos a plataforma no Facebook, Instagram e Google. CADASTRE-SE GRATUITAMENTE! Os crepes podem ser servidos como prato principal, entrada ou sobremesa, ou estar presente em um buffet de café da manha, tudo depende do estilo do evento e das preferéncias dos
convidados.Para a entrada de um buffet de crepe, € comum oferecer uma variedade de comidas. Veja a seguir algumas opc¢oes de acompanhamento para crepes.Outras opcoes de acompanhamento para servir como entrada em um buffet de crepe:Batatas fritas;Onion rings;Nuggets de frango;Camarao empanado;Palitos de queijo;Coxinha de
frango;Pastéis;Mini coxinhas;Bolinhos de bacalhau;Mini sanduiches;Mini quiches;Canapés e bruschettas;Croquetes;Espetinhos de carne, frango, peixe ou legumes grelhados.Para acompanhar os crepes doces, vocé pode adicionar frutas frescas picadas, sorvete e chantilly.Qual bebida servir com crepe?A escolha das bebidas para acompanhar o buffet
de crepe pode depender do horario da festa, do perfil dos convidados e até mesmo do tipo de crepe que esta sendo servido.No entanto, algumas op¢des sdo sempre bem-vindas e podem agradar a maioria dos gostos.Para eventos durante o dia, como buffet de brunch ou almogos, vocé pode optar por sucos naturais, agua aromatizada e refrigerantes,
pois sdo sempre escolhas populares.Ja para eventos a noite, como jantares ou coquetéis, vocé pode incluir uma selecdo mais sofisticada de bebidas, como uma variedade de vinhos, cervejas artesanais e coquetéis especiais.De forma geral, segue algumas opc¢oes de bebidas para servir em um buffet de crepe:Sucos naturais;Refrigerantes;Agua
aromatizada;Champanhe;Vinhos;Cervejas artesanais;Caipirinhas;Mojitos;Margaritas, entre outros drinks.Para um toque especial, sirva café e chd para finalizar a refeicao com um toque aconchegante.Como funciona o Buffet de Crepe?Geralmente, o servigo de buffet é fornecido por uma empresa especializada em eventos, que disponibiliza uma equipe
treinada para preparar e servir os crepes no local da festa.O processo é simples: os convidados se dirigem ao espago destinado ao buffet, onde encontrardao uma variedade de ingredientes e recheios para personalizar seus proprios crepes de acordo com suas preferéncias. Vocé quer contratar um buffet para seu evento?Nossa plataforma pode te
ajudar GRATUITAMENTE!Filtre por Regiao - Ache o melhor buffet ou casa de festas préximo de vocé.Contato Rapido - Fale diretamente com o buffet por WhatsApp ou envie um formuldrio.Compare Orgamentos - Solicite um orcamento para sua regiao e receba propostas. O funcionamento de um buffet de crepe envolve desde a escolha da massa até a
finalizacdo com acompanhamentos deliciosos.Veja abaixo como funciona um buffet de crepe!A base fundamental do buffet de crepe é a massa, tradicionalmente feita com farinha de trigo, leite, ovos e sal.Mas a criatividade nao tem limites! Sendo assim, é possivel incorporar diferentes variacdes, como massas coloridas, massa verde, integral e com
sabores diferenciadosAlém disso, para atender a todos os gostos e restricées alimentares, é possivel preparar massas sem gliten.Ha também a possibilidade de fazer um buffet de tapioca, uma vez que os recheios podem ser os mesmos, proporcionando uma diversificacao adicional ao cardapio.Os recheios sdo onde a verdadeira magia do crepe
acontece!Uma infinidade de recheios doces e salgados se colocam a disposicdo, desde os classicos queijos e presuntos até combinacdes gourmets com ingredientes frescos e especiarias exodticas.Veja a seguir algumas opgoes!Recheios de crepes salgados:Frango com catupiry;Carne desfiada com barbecue;Calabresa com queijo;Creme de milho com
frango desfiado;Bacon com ovos mexidos;Carne seca com abobora;Carne moida refogada;Camarao com catupiry;Atum com cebola e pimentao;Presunto e queijo;Salame cm queijo;Vegetariano com legumes salteados;Queijo com espinafre;Tomate seco com ricula;Cogumelos com queijo;Brocolis com queijo;Abobrinha com queijo feta;Palmito com queijo
e tomate.oRecheios para crepes doces:Chocolate;Doce de leite com morango;Nutella com banana;Sorvetes;Brigadeiro;Frutas com chocolate;Morango com chocolate;Doce de leite com coco;Maga caramelizada;Prestigio;Romeu e Julieta;Cocada cremosa;Geleia de frutas vermelhas com queijo creme;Banana com canela e agicar;Abacaxi com coco.Essa
variedade de opgoes garante que todos os gostos sejam atendidos e que os convidados saiam satisfeitos com a experiéncia gastrondémica oferecida.Com os crepes, as possibilidades sao infinitas!Durante o evento, os crepes sao preparados na hora pela equipe de crepeiros, que ficam disponiveis na chapa para a preparacao dos crepes.Os convidados
podem optar por montar seus crepes da forma que desejarem ou simplesmente escolher entre os sabores pré-definidos disponiveis no carddpio.A massa fina e crocante é recheada com generosidade e depois finalizada com uma variedade de acompanhamentos, como caldas, farofa de amendoim e sorvetes, e outros complementos.A apresentacao
também é importante!Os crepes podem ser servidos em pratos individuais ou em bandejas ja prontos, tudo depende do tipo de servigo de mesa escolhido pelo anfitrido da festa.Quanto custa em média um buffet de crepe?0O valor de um buffet de crepe pode variar dependendo de diversos fatores, como a quantidade de convidados, a variedade de
recheios e acompanhamentos escolhidos.Em média, o preco do buffet de crepe por pessoa pode ficar entre R$ 30 a R$ 70.Para assegurar o melhor custo-beneficio, é aconselhavel pesquisar e comparar os precos e servicos oferecidos por diferentes empresas de buffet de crepe, garantindo assim que vocé escolha o melhor servigo.Qual o valor do buffet
de crepe para 100 pessoas?Ao calcular o custo do buffet de crepe para 100 pessoas, levando em conta uma média de R$45 por pessoa, o valor total seria de aproximadamente R$4.500.Mas vale lembrar que esse valor ndo inclui apenas os ingredientes e a preparacao dos crepes, mas também os servigos da equipe, montagem e desmontagem do
buffet.Alguns servigos adicionais, como o aluguel de loucas e talheres, taxa de deslocamento e taxa de servigo, podem estar inclusos no preco inicial. Portanto, vocé deve considerar se esses elementos estao inclusos no orcamento.Quantos crepes para 100 pessoas?Uma divida comum ao planejar um buffet de crepe é saber a quantidade de crepes que
serao necessarios para atender o numero de convidados esperados.A quantidade ideal pode variar de acordo com o perfil dos convidados, mas como regra geral, vocé pode calcular entre 3 a 5 crepes por pessoa para um evento com duragdo de 3 a 4 horas.Portanto, para uma festa com 100 pessoas, seriam necessarios 300 a 500 crepes, levando em
consideracao que cada pessoa ird consumir em média de 3 a 5 unidades.E sempre bom calcular uma quantidade um pouco maior para garantir que todos os convidados sejam atendidos e que nao falte comida durante o evento.Leia também: Como calcular os orcamentos de Buffet?ConclusdoPara que sua festa ocorra dentro do esperado e que néo falte
nada, planeje tudo com antecedéncia, como o numero de convidados, o tipo de evento, o orcamento disponivel e a data da festa.Sabendo o nimero de pessoas, o buffet consegue definir a quantidade de ingredientes e assim, apontar um orcamento mais preciso.Nao se esqueca de mencionar os recheios e acompanhamentos que vocé gostaria de ter no
seu evento.A equipe responsavel pelo servico de buffet se encarregard de manter as estacdes sempre abastecidas e de garantir que tudo esteja organizado e limpo durante o evento.Em resumo, o buffet de crepe é uma escolha versatil e saborosa para qualquer tipo de festa.Com uma variedade de opgdes de recheios e acompanhamentos, é possivel
criar uma experiéncia gastronémica Unica e inesquecivel para seus convidados.Para encontrar buffets de crepe para o seu evento, vocé pode utilizar plataformas como o Buffets Perto de Mim, onde vocé pode solicitar orgcamentos de diversos fornecedores de uma unica vez, facilitando o processo de escolha e contratacao do servico. Uma das decisoes
mais importante na hora de planejar uma festa é a escolha do cardéapio do buffet e do tema.Uma opgdo que tem se tornado cada vez mais popular e que tem conquistado o paladar de muitos é o buffet de crepe.Versatil, saboroso e capaz de agradar a todos os gostos, o crepe se tornou uma escolha ideal para diversos tipos de eventos, desde
aniversarios, até celebragées mais elaboradas como casamentos e festas corporativas.Neste artigo, vamos mostrar para vocé como funciona um buffet de crepe, o que servir junto com ele, as bebidas ideais para acompanhar e quanto custa em média contratar esse servigo.Portanto, continue conosco para descobrir mais sobre esse tipo de servigo
gastronomico!O que servir junto com buffet de crepe?Imagine uma festa onde o aroma irresistivel de crepes recém-feitos toma conta do ar, envolvendo seus convidados.Cada crepe, feito na hora e com ingredientes frescos, se torna uma explosdo de sabores que conquista paladares de todas as idades.O que mais atrai no buffet de crepe é a sua
versatilidade, ele pode ser preparado e combinado com diversos tipos de acompanhamentos, tanto salgados quanto doces. Vocé quer atrair clientes para seu buffet?Nossa plataforma de marketing para buffets pode te ajudar. Conectamos clientes e buffets.Visibilidade - Milhares de pessoas interessadas encontrando seu buffet em nosso catalogo
online.Mini Site - Vocé ganha um mini site para apresentar seu buffet de forma profissional.Midia Paga & SEO - Divulgamos a plataforma no Facebook, Instagram e Google. CADASTRE-SE GRATUITAMENTE! Os crepes podem ser servidos como prato principal, entrada ou sobremesa, ou estar presente em um buffet de café da manha, tudo depende do
estilo do evento e das preferéncias dos convidados.Para a entrada de um buffet de crepe, € comum oferecer uma variedade de comidas. Veja a seguir algumas opcoes de acompanhamento para crepes.Outras opgoes de acompanhamento para servir como entrada em um buffet de crepe:Batatas fritas;Onion rings;Nuggets de frango;Camarao
empanado;Palitos de queijo;Coxinha de frango;Pastéis;Mini coxinhas;Bolinhos de bacalhau;Mini sanduiches;Mini quiches;Canapés e bruschettas;Croquetes;Espetinhos de carne, frango, peixe ou legumes grelhados.Para acompanhar os crepes doces, vocé pode adicionar frutas frescas picadas, sorvete e chantilly.Qual bebida servir com crepe?A escolha
das bebidas para acompanhar o buffet de crepe pode depender do horario da festa, do perfil dos convidados e até mesmo do tipo de crepe que estd sendo servido.No entanto, algumas opgoes sdao sempre bem-vindas e podem agradar a maioria dos gostos.Para eventos durante o dia, como buffet de brunch ou almogos, vocé pode optar por sucos
naturais, 4gua aromatizada e refrigerantes, pois sdo sempre escolhas populares.Ja para eventos a noite, como jantares ou coquetéis, vocé pode incluir uma selecdo mais sofisticada de bebidas, como uma variedade de vinhos, cervejas artesanais e coquetéis especiais.De forma geral, segue algumas opgodes de bebidas para servir em um buffet de
crepe:Sucos naturais;Refrigerantes;Agua aromatizada;Champanhe;Vinhos;Cervejas artesanais;Caipirinhas;Mojitos;Margaritas, entre outros drinks.Para um toque especial, sirva café e cha para finalizar a refeicdo com um toque aconchegante.Como funciona o Buffet de Crepe?Geralmente, o servigo de buffet é fornecido por uma empresa especializada
em eventos, que disponibiliza uma equipe treinada para preparar e servir os crepes no local da festa.O processo é simples: os convidados se dirigem ao espaco destinado ao buffet, onde encontrardo uma variedade de ingredientes e recheios para personalizar seus proprios crepes de acordo com suas preferéncias. Vocé quer contratar um buffet para
seu evento?Nossa plataforma pode te ajudar GRATUITAMENTE!Filtre por Regido - Ache o melhor buffet ou casa de festas préximo de vocé.Contato Rapido - Fale diretamente com o buffet por WhatsApp ou envie um formulario.Compare Or¢camentos - Solicite um orgcamento para sua regiao e receba propostas. O funcionamento de um buffet de crepe
envolve desde a escolha da massa até a finalizagdo com acompanhamentos deliciosos.Veja abaixo como funciona um buffet de crepe!A base fundamental do buffet de crepe é a massa, tradicionalmente feita com farinha de trigo, leite, ovos e sal.Mas a criatividade nao tem limites! Sendo assim, é possivel incorporar diferentes variagcdes, como massas
coloridas, massa verde, integral e com sabores diferenciadosAlém disso, para atender a todos os gostos e restricoes alimentares, é possivel preparar massas sem gliten.Ha também a possibilidade de fazer um buffet de tapioca, uma vez que os recheios podem ser os mesmos, proporcionando uma diversificacao adicional ao cardapio.Os recheios sao
onde a verdadeira magia do crepe acontece!Uma infinidade de recheios doces e salgados se colocam a disposicdo, desde os classicos queijos e presuntos até combinagdes gourmets com ingredientes frescos e especiarias exéticas.Veja a seguir algumas opgées!Recheios de crepes salgados:Frango com catupiry;Carne desfiada com barbecue;Calabresa
com queijo;Creme de milho com frango desfiado;Bacon com ovos mexidos;Carne seca com abdébora;Carne moida refogada;Camardo com catupiry;Atum com cebola e pimentdo;Presunto e queijo;Salame cm queijo;Vegetariano com legumes salteados;Queijo com espinafre;Tomate seco com ricula;Cogumelos com queijo;Brécolis com queijo;Abobrinha
com queijo feta;Palmito com queijo e tomate.oRecheios para crepes doces:Chocolate;Doce de leite com morango;Nutella com banana;Sorvetes;Brigadeiro;Frutas com chocolate;Morango com chocolate;Doce de leite com coco;Maca caramelizada;Prestigio;Romeu e Julieta;Cocada cremosa;Geleia de frutas vermelhas com queijo creme;Banana com
canela e agucar;Abacaxi com coco.Essa variedade de opgdes garante que todos os gostos sejam atendidos e que os convidados saiam satisfeitos com a experiéncia gastronomica oferecida.Com os crepes, as possibilidades sdo infinitas!Durante o evento, os crepes sdo preparados na hora pela equipe de crepeiros, que ficam disponiveis na chapa para a
preparacao dos crepes.Os convidados podem optar por montar seus crepes da forma que desejarem ou simplesmente escolher entre os sabores pré-definidos disponiveis no cardapio.A massa fina e crocante é recheada com generosidade e depois finalizada com uma variedade de acompanhamentos, como caldas, farofa de amendoim e sorvetes, e
outros complementos.A apresentagao também é importante!Os crepes podem ser servidos em pratos individuais ou em bandejas ja prontos, tudo depende do tipo de servico de mesa escolhido pelo anfitrido da festa.Quanto custa em média um buffet de crepe?0O valor de um buffet de crepe pode variar dependendo de diversos fatores, como a
quantidade de convidados, a variedade de recheios e acompanhamentos escolhidos.Em média, o preco do buffet de crepe por pessoa pode ficar entre R$ 30 a R$ 70.Para assegurar o melhor custo-beneficio, é aconselhdvel pesquisar e comparar os precos e servigos oferecidos por diferentes empresas de buffet de crepe, garantindo assim que vocé
escolha o melhor servico.Qual o valor do buffet de crepe para 100 pessoas?Ao calcular o custo do buffet de crepe para 100 pessoas, levando em conta uma média de R$45 por pessoa, o valor total seria de aproximadamente R$4.500.Mas vale lembrar que esse valor nao inclui apenas os ingredientes e a preparacdo dos crepes, mas também os servigos
da equipe, montagem e desmontagem do buffet.Alguns servigos adicionais, como o aluguel de lougas e talheres, taxa de deslocamento e taxa de servico, podem estar inclusos no preco inicial. Portanto, vocé deve considerar se esses elementos estdo inclusos no orgamento.Quantos crepes para 100 pessoas?Uma duvida comum ao planejar um buffet de
crepe € saber a quantidade de crepes que serdo necessarios para atender o numero de convidados esperados.A quantidade ideal pode variar de acordo com o perfil dos convidados, mas como regra geral, vocé pode calcular entre 3 a 5 crepes por pessoa para um evento com duracao de 3 a 4 horas.Portanto, para uma festa com 100 pessoas, seriam
necessarios 300 a 500 crepes, levando em consideracao que cada pessoa ird consumir em média de 3 a 5 unidades.E sempre bom calcular uma quantidade um pouco maior para garantir que todos os convidados sejam atendidos e que néo falte comida durante o evento.Leia também: Como calcular os orcamentos de Buffet?ConclusdoPara que sua festa
ocorra dentro do esperado e que nao falte nada, planeje tudo com antecedéncia, como o nimero de convidados, o tipo de evento, o orcamento disponivel e a data da festa.Sabendo o nimero de pessoas, o buffet consegue definir a quantidade de ingredientes e assim, apontar um orgcamento mais preciso.Nao se esqueca de mencionar os recheios e
acompanhamentos que vocé gostaria de ter no seu evento.A equipe responsavel pelo servico de buffet se encarregara de manter as estagdoes sempre abastecidas e de garantir que tudo esteja organizado e limpo durante o evento.Em resumo, o buffet de crepe é uma escolha versatil e saborosa para qualquer tipo de festa.Com uma variedade de opgoes
de recheios e acompanhamentos, é possivel criar uma experiéncia gastronémica Unica e inesquecivel para seus convidados.Para encontrar buffets de crepe para o seu evento, vocé pode utilizar plataformas como o Buffets Perto de Mim, onde vocé pode solicitar orcamentos de diversos fornecedores de uma unica vez, facilitando o processo de escolha e
contratacao do servigo. O Maria’s Buffet tem o melhor Buffet de Crepe Preco para festas de aniversario, casamento, noivado, eventos corporativos e outros. Além do 6timo custo-beneficio do Buffet de Crepe Preco, o cliente pode optar por uma das trés opcoes de cardapios, que incluem saladas, salgadinhos deliciosos de entrada, bebidas (suco integral
de laranja incluso, dependendo do cardapio escolhido), além de enorme variedade de crepes doces e salgados, molhos e sorvetes. A empresa leva toda estrutura necessaria para realizar o Buffet de Crepe pelo melhor Preco. Eventos para minimo de 30 pessoas e méaximo de 250 pessoas em toda Sao Paulo, regido metropolitana, num raio de até 150 km
da capital. No Buffet de Crepe Precgo, criancas até 6 anos ndo pagam; e entre 6 e 10 anos, as 10 primeiras também ndo pagam (a partir da décima primeira sera cobrado 50% do valor de um adulto). Pagamento em até 12x, com juros através de cartdo de crédito (no ato da contratacao, deve ser pago sinal de 30%). No parcelamento feito através de
cheque nao héa cobranca de juros (parcela minima de R$300,00). Pagamento também por boleto. Desconto de 8% para pagamentos a vista (dinheiro e cheque). Semelhante a panqueca, o crepe é uma massa bem fininha, a base de farinha, leite e ovos. Ideal para receber diversos tipos de recheios, doce ou salgado. O Buffet de Crepe Preco tem a massa
mais leve do ramo de Buffet de Crepe Domicilio SP, com montagem extremamente agil no evento. Sistema self service. Todas as opgbes de crepes sdo bem fresquinhas, saborosas e preparadas na frente do convidado, na mesa de apoio montada em local estratégico. Ganhando cada vez mais espago no mercado de eventos, o Buffet de Crepe em Casa
tem como principal vantagem o conforto e comodidade, além de contar com cardapio completo para Buffet de Crepe Preco. Contudo, o diferencial do Buffet de Crepe Preco estd na massa do crepe - extremamente leve e suave, contendo mistura e preparo Unicos para envolver os mais diversos e saborosos recheios. Variedade de sabores do Buffet de
Crepe Preco No Buffet de Crepe Preco, os sabores podem ser escolhidos conforme o gosto do cliente. Entre os salgados estdo os crepes de Salmao com catupiry, Camarao com catupiry, Frango com catupiry, Strogonoff de frango com batata palha, Calabresa com queijo, Escarola com bacon, Carne seca com abobora, Palmito com ervas, Pizza (queijo
tomate e orégano), Bauru (queijo presunto e tomate), Queijo, tomate e manjericao, Quatro queijos: Gorgonzola, Catupiry, Queijo Prato, Queijo Mozarela, com acompanhamento de molhos (branco e vermelho) e queijo ralado. Dentre os sabores doces oferecidos pelo Buffet de Crepe Preco destaques para: brigadeiro, Crepe suzete (agiicar mascavo,
manteiga e raspas de laranja flambados com cointreau), Brigadeiro com morango, brigadeiro com banana, Maca ao licor com canela, Banana com canela, Romeu e julieta, Nutella, Torta de limao, Prestigio, Salada de frutas. Acompanhamento de salda chocolate meio amargo e calda de morango. Destaque também para os sorvetes. E para acompanhar
todas as opgoes, o Buffet de Crepe Preco fornece bebidas, que podem variar dependendo o cardapio escolhido - 4gua mineral (com e sem gas) e refrigerantes como Coca cola (normal e zero), Guarand Antdartica (normal e zero), suco de uva (néctar) e suco laranja (integral). Veja outros servigos nos links a seguir: buffet de crepe em domicilio no
Tatuapé, buffet de crepe no itaim bibi, buffet de crepe em domicilio, buffet de crepe para eventos em casa, buffet de crepe para eventos.



